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Maurigi

La Tenuta di Budonetto, dei conti Maurigi, ¢ una lingua di terra appartenente al comprensorio di Piazza
Armerina, citta che conobbe la gloria nel medioevo, sotto il regno normanno del Conte Ruggero, quando rag-
giunse un enorme sviluppo del commercio e delle arti. Colline scoscese, declivi a volte morbidi, a volte imperi.
Forti escursioni termiche a 600 m slm. Suoli alluvionali profondi. permeabili, estremamente fertili e ricchi di
Salde acquifere. La Tenuta offre il ricchissimo paesaggio di un entroterra siciliano caratterizzato dai contra-
sti. Una natura variegata dai tanti microelimi. Il baglio, nella parte sud-ovest della tenuta, & un ex monastero
del XV secolo restaurato dai Maurigi, ubicato in posizione dominante la vallata e circondato da pascoli, frut-
teti, uliveti, ed oggi anche dai vigneti.

Az, Agr. Budonetto del Conte Francesco Maurigi
Contrada Budonetto - 94015 Piazza Armerina (EN) - tel. 093585240, 091321788 fax 0916090871 -
info@maurigi.it - www.maurigi.it - Responsabili della produzione: G. Rizzo (Enologo) - Anno di avviamento
aziendale: 1998 - Vini prodotti: 4 - Bottiglie prodotte: 65.000 - Ettari totali vitati di proprieti: 40 - Percentuale
uve/vini acquistati: solo uve di proprieta - Vendita diretta: no - Visite all'azienda: si - Attivita di agriturismo:

Coste all'Ombra 2006 85

Consistenza: 29 - Equilibrio: 25 - Integrita: 25

COSTE ALL'OMBRA

Sensazioni: gran dolcezza di frutto bananalalbicocea, suadente, cre-
mosamente polposo, suadentemente maturo. I campioni che presentano
intensita analogamente alta dei tre parametri determinanti la qualita, si
fan dire e sentire compatti. La consistenza fitta, la morbidezza pronun-
ciata, l'integrita dei profumi evidente, qualificano allo stesso modo que-
sto campione, facendolo avvertire uniformemente (di qui la compattezza)
tendente all'eccellente. Il suo pastoso e opulento tatto, la suadenza del
suo melone maturo, la fragranza e la nitidezza del suo aroma, la somma
di dette favolose viticole ed enologiche doti, il suo avvolgente e gran pio-
cevole frutto.

Scheda Yito-enologica: Data degustazione: 11-07-07 - Tipo di vino:
Bianco - Prezzo: B - Prima annata di produzione: 2001 - Produzione me-
dia annuale bottiglic : 30.000 - Uve: Sauvignon - Nome e superficie vi-
gnetofi: Coste all'Ombra 5 ha - Comune di ubicazione vignetofi: Piasa
Armerina - Esposizione e altimetria: nord 600-650 m s.l.m. - Tipo di ter-
reno: medio impasto - Sistema allevamento e densita viti: controspalliera
« cordone speronato 4.830 piantetha - Eta media delle viti: 8 anni - Ress
uva e per ceppo dedotta: 60 gli 1,24 Kg - Periodo vendemmia: prima
decade di settembre - Materiale vasche di fermentazione: acciaio inos-
Temperatura: 18°C - Controllo della temperatura: si - Sistema di control-
lo: termoregolatore - Durata: 10-15 giorni - Fermentazione malolattica:

no - Passaggio in legno: no - Stabilizzazione del prodotto: naturale

Gli altri Vini-Frutto dell'Azienda
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