‘VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO

ie Bedeutung dieser
DRebsorte mit hellen

Trauben ist welt-
weit anerkannt. Immerhin
wurde Vernaccia nicht
nur zu einem Symbol des
Gebietes von Siena und von
San Gimignano, sondern
gilt allgemein als Vertreter
des “Made in ltaly”. Seine
Herkunft lasst sich bis ins
Mittelalter zurtckverfol-
gen, als Adelsfamilien als
Zeichen ihrer Macht hohe
Tldrme bauten, die beson-
ders in San Gimignano noch
heute zu sehen sind. Die
Bedeutung dieser Rebsorte
setzte sich im Laufe der
Geschichte fort, doch seine
wahre Anerkennung erhielt
er mit der Genehmigung
einer Docg-Denomination.
Zu seiner wirklichen
Wertschéatzung verhelfen
dem Vernaccia aber seine
Eleganz und Qualitét. Die
Aromen des Vernaccia di
San Gimignano entwickeln
sich je nach Reifegrad.
Die Sonne ist fur die
Entwicklung der Trauben
unentbehrlich, aber sie darf
nicht zu kraftig scheinen,
sonst kdnnen die Trauben
Uberreif werden. Sein Duft
reicht von florealen bis zu
fruchtigen Noten. Hierfur ist
der von unseren Experten
pramierte Vernaccia ein
sehr gutes Beispiel. Der
Wein ist sehr ausgewogen,
zeigt Raffinesse und eignet
sich als Begleiter von gros-
sen Anlassen.
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Kraftige goldgelbe

Farbe mit leuchtenden
Streifeneffekten. Er
besitzt ein reiches
Duftspektrum, in dem man
Noten von weiBen Blliten
und fruchtige Noten

wie Pfirsich erkennt. Im
Geschmack zeigen sich
eine angenehme Siure
und eine elegante Frische.
Charakteristisch ist die
feine Mandelnote ganz am
Ende. Das fruchtige Finale
halt sehr lange an.

DIE BESTEN WEINE NACH REBSORTEN

u den Eigen-
schaften, die
den Viognier so

beliebt machen, gehort
die Mdglichkeit, aus
seinen Trauben einen
fruchtigen Wein mit viel
Alkohol herzustellen.
Die Rebsorte kam von
der sutdlichen Rhone in
Frankreich nach ltalien.
Hier fand sie ihre ideale
Umgebung auf Sizilien,
denn die Trauben ver-
langen nach einem war-
men und sonnenreichen
Klima. Lange Zeit wurde
Viognier nur als Basis fir
andere Weine verwendet,
doch mit den modernen
Verarbeitungstechniken
und einigen Versuchen
wird er nun auch immer
o6fter sortenrein aus-
gebaut. Der Viognier
ist ein ungewdhnlicher
WeiBwein, der bereits
viel Kraft besitzt, wenn
er abgefillt wird. Dies
beweist Francesco
Maurigi, Besitzer des
gleichnamigen Weingutes
auf Sizilien. Mit Blick auf
den groBen Erfolg der
Rebsorte in Frankreich
bepflanzte er einen Teil
seiner 250 ha Weinberge
mit Viognier. Unsere
Experten erkannten in
dem pramierten Viognier
Le Chiare die Raffinesse
und Eleganz, die fur
diese Rebsorte typisch
sind.
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strohgelbe Farbe mit
goldenen Reflexen. Sein
kraftiger Duft erinnert an
Aprikose und Pfirsich und
zeigt Noten von weiBen
Bliiten. Am Gaumen besitzt
er eine ausgewogene

Frische sowie Aromen

von Sudfriichten, die
wihrend einer gesamten
Degustation erhalten
blieben. Im Abgang kehren
die fruchtigen Noten
wieder. Das Finale ist
insgesamt sehr intensiv.
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