testergebnisse

Sizilien rot
Mosel siiR

Sizilien rot - das notierten die Tester (Ausziige):

Sizilien:

Schokolade:
1999

Abbazia Sant’Anastasia »Litra« Cabernet Sauvignon, 14% Dunkles, dichtes Schwarzrot. Expressiver, tiefer Duft. Feinste
Cassisnote, Minze, Teer, Tabak, krduterwiirzig, siife, schwarze Waldbeeren, konfitiirenhafte Frucht. Etwas hitzig, Moos und Triif-
fel. Kréftiger Kérper, gute Struktur, prasente Sdure. Vielschichtig. Viel Extrakt. Korniges, etwas austrocknendes Tannin. Fast ein
wenig zu harmonisch, etwas vordergriindig und glatt. Klingt lange nach. Toller Abgang. Um 50 Euro bei Thomas Dutz

Benanti Lamorémio Etna rosso Nerello Mascalese, Cabernet Sauvignon Dunkles Rot. Dichter, dunkelbeeriger Duft mit
etwas Armagnac-Pflaume und kiihler Kriuternote, Minze. Hundefell, animalisch, erdige Noten. Reife Frucht. Kirschen, Pflaumen,
Frische Neten. Saftig, rund, harmonisch. Fein und elegant gewirkt. Balanciert, feines Tannin. Macht ordentlich Druck. Rauchig-mi-
neralisch. Moderner Terroirwein. Wein mit Zukunft! Um 22 Euro bei www.stoegerwein.at, 30 CHF bei Fratelli la Rosa, Schweiz

—
(=2}
-y
U
TE

2000

Palari »Faro« Nerello Mascalese, Nocera, Acitana u.a. 13,5% Mittleres Rot, sichtbare Reife. Rote Frucht, Walderdbeere, Wasserme-
lone, Himbeere und SiiBkirsche, verwoben mit orientalischen Gewlirzen, Feigen, rauchig-mineralischen Noten. Verbrannte Kohle, Graphit,
Hauch Meerrettich, gewdhnungsbediirftig. Schon das Riechen macht SpaR, schwer mit etwas zu vergleichen. Burgundische Finesse, feines
Tannin. Schone Komplexitat. Guter Nachhall. Individueller, eindringlicher Terroirwein, starker Charakter. Um 40 Euro bei Garibaldi

2002

Spadafora Sole dei Padri Syrah, 14% Anfangs Hefeb&ckser. Einladender, dunkelbeeriger Duft mit Kriuternuancen, reife
Brombeeren, Holundersaft, etwas Tabak und Pfeffer. Rostnoten und ein Hauch Bratensauce. Kraftig, dicht, tief, fest, saftig.
Weich und vollmundig, vielleicht etwas zu glatt, aber schdn ausbalanciert. Sehr abgeklart. Dezente Bitternote. Dezente Note
von Milchschokolade. Viel Tannin. Um 39 Euro bei La Cantinetta

Maurigi Terre di Ottavia Pinot Noir, 14% Helles Rubinrot. Siife, reife Himbeer- und Johannisbeernoten. Leichtes Hefestin-
kerl, etwas animalisch. Leichter Apothekenton. Frische Brise vom Hafen. Frisch, elegant, burgundisch. Festes, straffes Tannin, sehr
schiiner Wein. Irgendwie schrag: Vogelbeere, nervise Sdure. Leicht salzige Noten. Nicht hundertprozentig stimmig, etwas schwer
zu bewerten, Burgundische Anmut. Etwas schrullig, Um 30 Euro. Bezugsquellen: www.abayan.de

Gulfi »Nerobaronj« Nero d’Avola, 13,5% Rubinrot, schon leicht orange zum Rand hin. Wiirzige, etwas griine Krauteraromen.
Eingekochte dunkle Beerenfrucht, Pflaumen. Teer, Vanille, Schokolade, Lakritzpastillen, auch Fleischbriihe. Ein wenig streng in der
Nase, weich auf der Zunge. Saftig, fein balanciert, eher leichter Kdrper, gute Struktur. Sanftes Tannin (ein anderer notiert: strenges
Tannin). Hat Tiefe und Lange, macht viel SpaR. Guter, tanninbetonter Nachhall. Charakter und Eleganz. Um 27 Eurc bei Garibaldi

Fina Cabernet Sauvignon 14% Dichtes, dunkles Rubin. Tiefer wiirziger Duft, schwarze Johannis- und Brombeeren, Lakritze, Wa-
cholder, Maulbeeren. Dezente Siife, elegant. Verhaltene Opulenz. Dominante Teernote, etwas Kokos. Etwas matt, Dicht und wiirzig,
kraftvoll und strukturiert. Yiskos im Mund. Feines, straffes Tannin. Verschlossen. Saftiger Einspurldufer. Schmeckbares Holz. Klingt
lange nach. Ohne Ecken und Kanten. Um 13 Euro. Bezugsguellen nennt VIP-Weine

2003

Tasca d’Almerita, »Rosso del Conte« Nero d’Avola, 14% Dichtes Rubinrot. Tiefer, dunkler Duft, Zwetschaen, Heidelbeeren.
Minze, reife Frucht, Exotik, Cassis. Hauch Paprika, etwas pfeffrig. Nussig, Bittermandeln. Zarte Rstaromen im Hintergrund. Span-
nung, lebendige Sdure, Expressiv im Geschmack. Cabernet-dhnliche, tolle Struktur. Sehr elegant. Wirkt mit seinen kiihlen, minera-
lischen Noten sehr nobel. Feines, sanftes Tannin. Schine Lange. GroRartig. Um 26 Euro bei superiore

rot markierte Preise: besonders gutes Preis-Genuss-Verhdltnis
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